
                                                          

 

Soirée de légende - 21 août - Château l'Hospitalet, avec Fabrice Sommier, MOF 

Chère Madame, Cher Monsieur, 

Voici le programme détaillé de cette expérience hors du commun. 

Soirée Vins & Cigares guidée par Fabrice Sommier, au Château l'Hospitalet 

Il existe des accords que seul le temps rend possibles. Le 21 août, le Château l'Hospitalet propose aux 

amateurs avertis une soirée aux rythmes de la Havane guidée par Fabrice Sommier, Meilleur Ouvrier 

de France Sommellerie et premier Européen lauréat du concours international Habano Sommelier de 

La Havane. 

• De 18h30 à 19h30, en salle de Master Class du Château, dégustation commentée par Fabrice 

Sommier de trois millésimes de légende des vins doux naturels du Roussillon de la collection 

Legend Vintage Gérard Bertrand : Rivesaltes 1969, Banyuls 1951 et Maury 1939. 

• De 19h30 à 20h30, sous les pins parasols du parc, apéritif bulles et cigares : l'Aigle Impérial, 

Crémant de Limoux 2015 accompagne le Montecristo n°4. 
• De 20h30 à 22h30, dîner en trois portées en plein air dans l'Allée des Oliviers. Le Chef Laurent 

Chabert compose un menu unique accordé aux grands vins du Château l'Hospitalet, Blanc 2024 

et Rouge 2022, et conclu par le Legend Vintage Rivesaltes 1977 servi en dame-jeanne à la 

pipette. 

• A 22h30, le final réunit l'accord du cocktail Negroni et le Vegafina Classic Robusto, à la force 

douce et à l’équilibre remarquable, sur les mélodies cubaines et sud-américaines interprétées 

en live par Philippe Carmona et ses musiciens. 

200 € TTC par personne pour la soirée. Offre complète avec hébergement et petit-
déjeuner, à partir de 978 € TTC pour deux personnes. Places limitées. Réservation 
obligatoire. Soirée réservée aux adultes. 

• À 23h15, s’offre, en complément, l’occasion unique et exclusive d’une Dégustation Vin Doux 

Naturel du Roussillon et Cigare conduite par Fabrice Sommier autour du Cohiba Behike 54 : 

l'art de la coupe, le rituel de l'allumage, puis une dégustation guidée en trois temps, du premier 

tiers au dernier, en accord avec le Legend Vintage Rivesaltes 1977. 

Expérience vendue séparément, 299 € TTC par personne. Limitée à 25 participants. 

Expérience réservée aux amateurs majeurs et avertis. Au plaisir de vous accueillir prochainement 

parmi nous. 

Bien cordialement, 

L’équipe du Château l’Hospitalet Wine Resort, Beach & Spa, 11100 Narbonne 

Informations et réservation au +33 (0)4 68 45 28 50.  

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 


